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Promoce vClarion Congress Hotelu Ostrava

Clarion Congress Hotel Ostrava, mezin§rodn² hotel tś²dy 4* Superior, je nejen vĩteĽnĩm prostorem 

pro vaĢe konferenĽn² akce, ale tak® m²stem, kde mţĤete proĤ²t promoĽn² hostinu vkruhu nejbliĤĢ²ch, 

rodiny a pś§tel. 

MţĤeme v§m nab²dnout kr§sn® s§ly a salonky nejvŋtĢ²ho kongresov®ho centra na severn² Moravŋ, 

ĽtyśhvŋzdiĽkovĩ servis a skvŋl® kulin§śsk® z§Ĥitky. VĢe r§di pśizpţsob²me vaĢim potśeb§m a pśedstav§m 

tak, abyste zostravsk®ho Clarionu odch§zeli plni pozitivn²ch dojmţ a z§Ĥitkţ.

Pśejeme v§m kr§snĩ promoĽn² den!

Clarion Congress Hotel Ostrava****

Zkrácená 2703, 700 30 Ostrava - Z§bśeh, ļesk§ republika

Tel.: +420596 702 111, fax: +420596 702 860

e-mail: info.ccho@clarion-hotels.cz, ClarionCongressHotelOstrava.com

Clarion -Hotels.cz

http://www.clarioncongresshotelostrava.com/


1 dl Martini Extra Dry, Bianco, Rosso 65 KĽ

4 cl Campari bitter 

1 dl Bohemia sekt demi nebo brut

60 KĽ

45 KĽ

1 dl V²no b²l®/Ľerven®, jakostn², vinaśstv² Lahofer 35 KĽ

1 dl V²no b²l®/Ľerven®, pś²vlastkov®, vinaśstv² Lahofer 45 KĽ

Pro uspoś§d§n² promoĽn² hostiny v§m nab²z²me pron§jem 

hotelových prostor: 

Salonek Beryl

Ov§lnĩ stţl pro 15 hostţ

Sál Antracit

Tabule ve tvaru ăIò pro 28 hostţ

Tabule ve tvaru ăUò pro 32 hostţ

Sál Rubín

Tabule ve tvaru ăIò pro 64 hostţ

Tabule ve tvaru ăUò pro 64 hostţ

Benada Restaurant

Pś²jemn® prostśed² restaurace Benada

Nabídka slavnostního menu

Jako pś²pitek nab²z²me:



Menu I 295 KĽ / osobu

¶ Pśedkrm: DrţbeĤ² paĢtika smandlemi a brusinkovou om§Ľkou 1/3/7/

¶ Pol®vka: Hovŋz² vĩvar smasem zeleninou a nudlemi 1/3/7/9/

¶ Hlavn² chod: PeĽen§ vepśov§ panenka na tymi§nu se zeleninou ratatouille a zap®kanĩmi bramborami 

Dauphine 1/3/7/

¶ Dezert: smetanovĩ śez stvarohem a Ľerstvĩm ovocem1/3/7/8/

Menu II 325 KĽ / osobu

¶ Pśedkrm: Terina zuzeného pstruha shr§Ģkovo-limetovým pyré 4/7/

¶ Pol®vka: DrţbeĤ² vĩvar s j§trovĩmi knedl²Ľky, nudlemi a zeleninou 1/3/7/9/

¶ Hlavn² chod: Hovŋz² sv²Ľkov§ na smetanŋ s brusinkovĩm terĽem a karlovarskĩmi knedl²ky 1/3/7/9/10/

¶ Dezert: Jablkovĩ kol§Ľ s vanilkovou zmrzlinou a Ģlehanou smetanou 1/3/7/

Menu III 365 KĽ / osobu

¶ Pśedkrm: Terina zkozího sýru vpraĤen® pohance se zeleninovĩm tartarem 7/

¶ Polévka: Houbový krém s bylinkovou texturou 1/7/

¶ Hlavn² chod: PeĽen§ kachna na tymi§nu s Ľervenĩm vinnĩm zel²m s jablky a Ĥemlovĩmi knedl²ky 

1/3/7/

¶ Dezert: ļokol§dovĩ dort²k spaś²Ĥskou ĢlehaĽkou 1/3/7/8

Menu IV 375 KĽ / osobu

¶ Pśedkrm: SuĢen® kachn² prso spomeranĽovĩm sal§tkem 1/3/7/

¶ Pol®vka: Kr®m ze Ĥlutĩch paprikovĩch luskţ s praĤenĩmi piniovĩmi oś²Ģky 1/7/8/

¶ Hlavní chod: Filé z norského lososa sbramborovým pyré a grilovanou zeleninou 1/3/4/7/

¶ Dezert: Tiramisu 1/3/7/

Nabízíme také bezlepkové, bezlaktózové a vegetariánské menu 

v cenŋ od 295 KĽ.

Å Ceny jiĤ zahrnuj² platnou sazbu DPH.



ġampaŕsk® a sekty

0,10l Bohemia sekt (brut , demi sec, rosé, nealkoholický) 45 KĽ

0,75l Bohemia sekt (brut , demi sec, rosé, nealkoholický) 320 KĽ

0,75l Bohemia sekt Prestige (brut , demi sec, rosé) 380 KĽ

0,75l Moët & Chandon Imperial Brut 2 455 KĽ

0,75l Moët & Chandon Imperiál RoséBrut 2 555 KĽ

Bílé víno

0,75l Müller Thurgau, kabinetní, Lahofer 250 KĽ

0,75l Ryzlink rĩnskĩ, pozdn² sbŋr, such®, Lahofer300 KĽ

0,75l Rulandsk® Ģed®, pozdn² sbŋr, polosuch®, Lahofer 300 KĽ

RţĤov® v²no

0,75l Svatovavśineck® Rosé, kabinetní, Lahofer 250 KĽ

ļerven® v²no

0,75l Svatovavśineck®, jakostn², such®, Lahofer 250 KĽ

0,75l Svatovavśineck®, pozdn² sbŋr, such®, Lahofer 300 KĽ

0,75l Rulandsk® modr®, vĩbŋr zhroznţ, such®, Lahofer 350 KĽ

Nab²dku alkoholickĩch, nealkoholickĩch a teplĩch n§pojţ v§m r§di zaĢleme na poĤ§d§n².



Clarion Congress Hotel Ostrava dále nabízí:

Å Reprezentativní prostory

Å Moderní kvŋtinov§aranĤm§

Å Prvotś²dn²servis

Å Mistrovství hotelové kuchynŋa cukrárny

Å Ubytováníhostţzazvĩhodnŋn®smluvní ceny

Å Snídani formou teplého a studeného bufetu s moĤnost²servisusn²danŋna pokoj

Å RelaxaĽn²centrum (bazén, sauna, fitness)

Å Parkováníaut nanepśetrĤitŋmonitorovaném hotelovém parkoviĢti

Å ZajiĢtŋn²sluĤebĢatny

Poskytujeme certifikované cateringovésluĤby:

Å Dodávkypokrmţstudené i teplé kuchynŋa cukrárenskýchvĩrobkţ

Å Kompletní prostśen², výzdoby, invent§śea mobili§śe

Å PersonálnízajiĢtŋn²vysoce profesionálními pracovníky obsluhy a výdeje

Å Doplŕkov®sluĤbyvĽetnŋpronájmu party stanţ



Jana Putová
Sales Manager

Tel.: +420596 702 863
GSM: +420 736 628 303
E-mail: sales.ccho@clarion-hotels.cz

V tento slavnostní den vám bude nablízkuvĤdysehraný, pozorný i ochotný tým, 

Ľerpající z mnohaletýchzkuĢenost²v zajiĢšov§n²kompletního servisu.

Pro v²ce informac² kontaktujte, pros²m, obchodn² oddŋlen² hotelu:



Menu pro v§s sestavil Ģ®fkuchaś Otto Kokoszynski, 

Ľlen AKC ļR, finalista soutŋĤe Kuchaś roku 2013/2014.

VeĢker® ceny jsou uveden® v KĽ a zahrnuj² aktu§ln² sazbu 

DPH.

Nabídka platí od 1. 9. 2018 do 31. 8. 2019. 

VOstravŋ, 1. z§ś² 2018

Radim BeneĢ

śeditelhotelu


